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Launch wordt geserveerd tot 17.00 unr

Gebak

Appeltaart 5
Vers gebakken | Slagroom

Red velvet 6
Witte chocolade ganache | Witte chocolade krullen

Carrot cake 6
Wortel | Roomkaas | Walnoten | Gluten viij

Soepen

Tomaat 7
Spekjes | Bosui | Room

Gerookte paling 8.5
Paling | Bieslook | Room | Garnaaltjes
TN Uien 7
/% (\AS\\E\\E?;@\“\ Crouton | Oude kaas | Geg]’_‘aﬁneerd
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) Tosti's
Ham & kaas 7.5

Tramenzzini brood | Tosti saus

Kaas 7
Tramenzzini brood | Tosti saus

Brie 8.5
Tramezzini brood | Walnoten | Honing | Rucola
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Lunch wordt geserveerd tot 17.00 unr

Broodjes

~ Truffelmayonaise | Amsterdamse ui | Cotnichon | Hoeve eitje

Carpaccio 15.5
Oude kaas| Pitten| Rucola | Truffelmayonaise

Gerookte zalm 16
Gepocheerd ei | Avocado |Wasabi |Dille emulsie

Geroosterde bietjes 14
Salade | Pitten | Hummus | Geitenkaas | Appel

Ossenworst 14

Tuna melt 15
Tonijn salade | Rode ui | Goudse kaas | Cheddar

Uitsmijters

3 eieren | 2 snee brood | Ham | Kaas | Spek | Champignons | Ui

Ham of kaas 9.5
3 eieren | 2 snee brood

Ham & kaas 9.75
3 eieren | 2 snee brood

Carpaccio 12.5
3 eieren | 2 snee brood | Oude kaas | Truffelmayonaise

Spek 9.5 [hlo" i,

3 eieren | 2 snee brood

Boeren 13 ~=
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Lunch wordt geserveerd tot 17.00 uur

Warme lunch gerechten

2 kroketten 11
Bourgondiér| Mosterd | Keuze brood of frites

Flamkuchen 14
Zalm | Gepocheerd ei | Avocado | Wasabi | Dille emulsie

Boeren omelet 13
3 eieren| Boeren garnituur |Keuze brood of frites

Omelet zalm 14
3 eieren | Gerookte zalm| Bosui | Keuze brood of frites

Biefstuk Bali 22
Keuze brood of frites | Pikante braadjus

Combinatie lunch

Twaalfuurtje 15.5
Uitsmijtertje ham | Broodje kroket | Tomatensoepje

Daily lunch 16
Broodje carpaccio | Broodje kroket | Uiensoepje

Half 1 tje 17

Broodje tuna melt | Gerookte zalm met gepocheerd eitje | Palingsoepje

Etagere lunch 19.5 pp.

Divers lekkers uit de keuken. | Uitsluitend op reservering | Minimaal 4 personen
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Lunch word geserveerd tot 17.00 unr

Maaltijd salade

Carpaccio 18
Oude kaas| Pitten | Rucola | Truffelmayonaise

Gerookte zalm 18
Gepocheerd e1 | Avocado |Wasabi | Dille emulsie

Geroosterde bietjes 17
Salade | Pitten | Hummus | Geitenkaas | Appel

Pannenkoeken
Kunt u de gehele dag bestellen

Naturel 9
Stroop | Poedersuiker

Spek | Kaas | Appel 9.75
Stroop | Poedersuiker

Spek & kaas 11
Stroop | Poedersuiker

Brie 14
Honing | Walnoot | Rucola

Boeren 16.50
Spek | Champignons | Ui | Goudse kaas | Cheddar
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Haute frituur

Bitterbal 8.5 | 12
Bourgondiér | Mosterd | Keuze 7 of 12

Kaas soufflé 7
Mini| 8 stuks | Mayonaise

Frikandel 9.95
Mini| 10 stuks | Mayonaise | Curry | Uitjes

Kiploempia 9.5
Mini| 10 stuks | Chilisaus

Wild bitterbal 11
Truffelmayonaise | 7 stuks

Gyoza garnaal 8.5
5 stuks | Chili saus

Mix 9.75
10stuks | Nasi | Bami | Bitterbal | Souffle | Loempia

Nacho's & brood
Nacho's 8.5
Tomaat | Zure room| Avocado | Cheddar | Goudse kaas
Nacho pulled chicken 9.5
Rode ui | Bbq saus | Cheddar | Goudse kaas
hity o f} Broodplank 7.5
_,\-__H‘_~' Diverse soorten brood | Dips | Kruidenboter
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Combinatie

Koud & warm bittergarnituur 14
10 mini snacks | Blokjes kaas| Worst | Amsterdamse ui | Mosterd

Borrelplank 16 p.p.

Diverse hapjes uit de keuken | Creatie van de chef. | Uitsluitend op reservering |
Minimaal 4 personen

Bruschetta

Brie 10
Walnoot | Honing | Rucola | 3 stuks

Zalm 13
Avocado | Wasabi | Dille | 3 stuks

Rauwe ham 12
Tomaat | Rode ui | Peterselie |3 stuks
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KOUD

Portie olijven 4.5
Licht zoet| Pikant

Broodplank 7.5
Diverse soorten brood | Dips | Kruidenboter

Carpaccio 12.5
Oude kaas | Pitten| Rucola | Truffelmayonaise

Gerookte zalm 13
Gepocheerd ei | Avocado |wasabi | Dille emulsie

Geroosterde bietjes 9.75
Salade | Pitten | Hummus | Geitenkaas | Appel

Garnalen cocktail 16.5
Hollandse garnaal | Granaatappel | Avocado | Cocktailsaus

Wild palet 14
3 wildgerechtjes uit het seizoen

WARM

Champignon Dordogne 8.5
Gefrituurd in bierbeslag | Knoflooksaus

Gamba's 9.5
Knoflook olie | Focaccia | Rode peper | Aioli

o /GewoonGastvrij @triangel_restaurant info@triangel.nu www.triangel.nu




MOIOR G HIRSEIEEETNE, N

SOEPEN

Tomaat 7
Spekjes | Bosui | Room

Gerookte paling 8.5
Paling| Bieslook | Room | Garnaaltjes

Uien 7
Gegratineerd | Oude kaas

ER@I@EDIGERE CH T EN

Plate service

Varkenshaassaté 18
Cassave | Krokante ui | Javaanse satésaus

Schnitzel 18
Spek| Ui | Champignons

Spareribs 22
Knoflooksaus | Huismarinade | Koolsla

Onze plate service serveren wij met:
Frites | Salade | Mayonaise
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Vlees & Wild

Kogelbiefstuk 26.5

Gebakken | Seizoen groenten | Portsaus

A Varkenshaas 24
”%% ~,  Brie | Saus van honing & tijm

Hertenbiefstuk 28
Wild jus | Geweckte braam

Eendenbout 26
Gekonfijt | Sinaasappelsaus | Rauwe ham

Weekgerecht vlees 24
Creatie van de chef | Bijpassende saus

Al onze hoofdgerechten serveren wij met:

Frites | Mayonaise | Appeltjes| Salade

Extra te bestellen

Witlof 4.75
Ham | Kaas

Gebakken aardappels 4
Spek | Ui

Bakje salade 3.75
Gemengde sla | Rauwkost | Huis dressing
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Vis & Vegetarisch

Zalmfilet 23
Op de huid gebakken | Saus Noilly Prat

Kabeljauw filet 25
Hollandse garnaal | Schuimige saus van gerookte paling

Quiche 22
Paddenstoelen | Oude kaas | Truffelsau
Week gerecht vis 24
Creatie van de chef | Bijpassende saus

Al onze hoofdgerechten serveren wij met:

Frites | Mayonaise | Appeltjes| Salade

Extra te bestellen

Stoofpeertjes 6
4 stuks | Gieser Wildeman

Frites 3
Mayonaise

Zoete aardappel 5
Frites | Shriracha mayonaise

- Extrasaus 3.75
Peper | Champignon| Saté
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ZOET

Onze Snickers 9.5
Chocolade cake| Pinda | Karamel | Karamelijs

Banana split Triangel 9.5
Banaan | Spekkoek | Chocolade mousse | Vanille-ijs | Hazelnoot

Panna cotta 9
Speculaas | Peer| Malaga ijs

Tiramisu 9.5
Italiaans | Klassieker | Mokka-ijs

Torentje Kletskop 8.5
Sotbetijs| Vruchtensaus | Slagroom

Blanke deerne 8.5
Warme chocoladesaus | Vanille-ijs | Slagroom

Koffie compleet 7.5
Koffie of thee | Diverse zoete lekkernijen

After diner

Espresso martini 10
Espresso | Vodka | Koffie boon

French coffee 7.65
Koffie | Room | Basterd | Grand Manier
Q\ Itish coffee 7.5
/Q Koffie | Room | Basterd | Ierse whisky

Italian coffee 7.75
Koffie | Room | Basterd | Amaretto

Spanisch coffee 7.75
Koffie | Room | Basterd | Tia maria
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DRANKENKAART

KOFFIE & THEE

Koffie 2.70

Koffie verkeerd 3.60

Cappuccino 3.25
Latte Macchiato 3.94

Flavored Latte 4.7

Zeezout | karamel | hazelnoot | Chai | Chocolade | Pumkin | Vanille
Kinderkoffie | melkschuim 2.5
Espresso 2.10 /

: i ;
Doppio 3.5 S o
Decafe 2.70 \/(-J e ;

Thee 3.25 \%S/y/ e/
Verse munt thee 3.5 b i
Gember - citroen thee 3.5
Gember - sinaasappel thee 3.5
Warme chocolade melk 3.25 | Slagroom 0.50 supplement

Zuivel & sappen

Melk 2.5
Karnemelk 2.5
Verse jus 3.75

Chocolade melk 3/
Fristi 3

Frisdranken

Coca cola | Coca cola zero 2.80
Bitter lemon | Tonic |Ginger ale 3.10
Fanta | Sprite | Cassis 2.80
Lipton sparkling | Lipton green 3.35
Rivella 2.95
Dubbel friss 2.85
Appelsap 3
Tomatensap 3.10

dfontaine blauw 2.85
ntaine blauw 0.75 cl 5.75
i d 2.85




